
Le lieu

Restaurant, bar ä vin et chambres d'hötes ä La Roche-Derrien

« Le Derrien, v6ritable havre de paix »»

Cet ancien presbytäre de la Roche-Derrien a 6t6 un v6ritable « coup de ceur r» pour Marti-
na et Georges Linsi. Ce couple de Zurichois cherchait depuis quelque temps d6iä ä s'6tablir
en Bretagne pour y exercer leur m6tier de restaurateur, Ainsi, ce qui 6tait jusqu'alors une
brocante s'est mdtamorphosd en un excellent restaurant bistronomique-bar ä vin-chambres
d'hötes. Visite.

Martina et Georges L nsi en
ava ent « un peu ras-le-bo
de la vie ä Zurich. » Aussi,
charm6s par la Bretagne ors
de vacances, ils souhaita ent
s'nsta ler dans la reqion. Et
ils onl decouvert « un peu
par hasard » cette bel e
bätlsse de La Roche-Derrlen
qu' s ont transformöe en un
lieu chaleureux particuliäre-
ment accueil ant.

Le presbytöre de la fin du XIXöme siöcle a
garde tout son charme, toute son äme, C'est
que Martina et Georges, les nouveaux propri6-
taires, ont tenu ä conserver l'esprit du lieu tout
en y apportant une n6cessaire modernite,
« Nous l'avons renovd en douceur, pr6cisent-ils
avec un leger accent suisse. A l'aide de notre
propre force musculaire mais, aussi et surtout,
avec l'entreprise Touprn qui a fait du trös beau
travail en peu de temps. » Ainsi, tout 6tait pr6t
pour la saison estlvale,
« Nous avons pu organiser une porte ouverte
le 2B juin dernier ä laquelle nous avons convie
les Rochols. »

A peine franchi le portail, ceux-ci ont pu d6-
couvrir l'elegante tonnelle-terrasse qui in-
vite ä une confortable ddgustation d'un bon
vin, d'un cidre ou alors d'une biere fraiche du
Tregor choisis avec minutie par Martina et
Georges, sommeliers de formation. Accompa-
gn6s, pourquoi pas aprös tout, d'une planche
de charcuterie, d'huitres ou de fromage.
« En ce qui concerne les vins, nous travail-
lons en direct avec des vignerons que nous
connaissons depuis notre restaurant de Zu-
rich », prdcise Martina.
Un petit coup d'ceil sur le jardin de cure et
son admirable panorama sur la campagne
environnante et la visite se poursuit par le

coin bistrot,/salon oü bois et couleurs claires
donnent de la chaleur ä l'ensemble. Puis par
la salle de restaurant qui ne possöde qu'une
vingtaine de places. « Mais notre devise est :

petit mais excellent. »

Cöt6 cuisine, Georges travaille, comme il se
doit, essentiellement avec des produits frais,
de saison et, le plus souvent possible, bio. « Et
trös rdguliörement, je propose des plats tradi-
tionnels suisses. Qa plait beaucoup. »

Et, pour conclure cette belle visite, qrimpons
aux etages oü se situent les cinq chambres
d'hötes ä thöme : la Suite Bohöme, Le Puy
(hommage ä leur ancien bistrot), la Breizh, la

Mairie et, inevitable en ces lieux, celle du Curö,
Toutes ces transformatlons r6alisöes dans les
rögles de I'art donnent, en tout cas, charme et
quietude au Derrien.
Et, ainsi que l'ecrivait recemment un confröre,
il s'agit lä d'« un vdritable havre de paix, » On
ne saurait mieux dire.

Restaurant bistronomique - bar ä vin -

chambres d'höte de charme
'1, place de l'Eglise ä La Roche-Derrien
lederrien.bzh

Ouvert de l6h ä 23h. (Cuisine de l9h ä 22h)
Ferm6 les mardis et mercredis.
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